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e MODUL A TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH Wyposazenie pracowni obstugi gosci — $rodki trwate

(Poz.10)

L.p. Nazwa

Liczba
sztuk/
zestawow

Minimalne parametry/wymagania

Model i producent oferowanego
sprzetu umozliwiajgcy ocene
spetnienia wymagan

Wodzek kelnerski do
flambirowania

Wdzek do flambirowania wykonany z
wytrzymatego, odpornego na uderzenia
drewna

- wyposazony w ptyte gazowaq ze stali
nierdzewnej

- szafka na butle gazowa,

- wysuwana szuflada na sztucce

- wysuwane blaty dodatkowe

- obrotowe kétka, w tym dwa z hamulcami,
- uchwyty do przemieszczania wozka

- wymiary zewnetrzne dtugos$¢ 110cm x
szeroko$¢ 55cm x wysokosé 82cm
Dodatkowo:

- napetniona butla gazowa

- naktadka indukcyjna

2. Kostkarka do lodu

- wymiary 320x367x378;

zasilanie 230V; moc 0,13kW

- reczne uzupetnianie wody

- zbiornik na 16d nie mniej niz 1 kg

- zbiornik na wode 2 |

- uzywac wody o twardosci do 6°dH w skali
niemieckiej.

- wydajnosé do 12 kg/dobe

- utrzymywanie lodu do 4 godzin
elektroniczny panel sterowania

3. Chtodziarka barowa

Chtodziarka podblatowa:

- poj. 1301;

- ze stali nierdzewnej;

- 3 rusztowe poétki o nosnosci do 8 kg kazda;

- wymuszony wentylatorem obieg powietrza w
komorze,

- wym. max. 60x60x85 cm;

- zasilanie 230 V, moc 0,09 kw;

- zakres temperatur od 0 do +10 °C;

uktad chtodzenia dynamiczny,

- drzwi petne z wbudowanym zamkiem na
klucz.

4, Kruszarka do lodu

- pojemnik na skruszony l6d - 2,8 kg

- duzy otwor wsadowy

- wydajnosé do 13,6 kg/h

- nierdzewne ostrze tnace

- obudowa wykonana ze szczotkowanej stali
nierdzewnej

- zasilanie 230 V, moc 150W;
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e MODUL B KUCHARZ Wyposazenie pracowni warsztaty szkolne — srodki trwate (P0oz.15)

L.p.

Nazwa

Liczba
sztuk/
zestawow

Minimalne parametry/wymagania

Model i producent oferowanego
sprzetu umozliwiajacy ocene
spetnienia wymagan

Regaty ze stali
nierdzewne;j

2

wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-
niklowej,

wyposazony w 5 pétek,

wzmacniane pétki umozliwiajace
przechowywanie produktéw do 75 kg na
kazdej potce,

wymiary (dt; szer; wys): 60x40x200 cm,
grubos¢ blachy: 1 mm

Stét roboczy ze stali
nierdzewnej

stoty wykonane sg ze stali nierdzewnej,
blaty robocze stotéw wykonane s3 ze stali
nierdzewnej o grubosci od 0,8 do 1,0 mm,
wygtuszone ptytg wiérowa epoksydowang o
grubosci 18 mm przyklejona od spodu do
blachy (klej spetnia wymogi PZH odnosnie
stosowania w przemysle spozywczym),

tyt i boki blatéw moga posiadac tzw. "rant",
ktdry zabezpiecza przed zsuwaniem sie
odpadodw z czesci roboczej,

szeroko$¢ 70 mm, dtugo$é 1500 — 2000 mm.

Umywalka z
doptywem c/z
wody z
dozownik. mydta

z wysokiej jakosci stali szlachetnej,
wtgczanie kolanem, zapewniajgce higiene,
wymiary zew. (DxSxW) 58 x 40 x 33 c¢m,
podtgczenie 1/2“ doptyw wody,

dodatkowo w zestawie: akcesoria materiaty
mocujace + dozownik mydta

Wodzek kelnerski ze
stali nierdzewnej
spawany

wykonany z wysokogatunkowej ze stali
nierdzewnej,

konstrukcja spawana zapewniajaca
odpowiednig stabilnos¢,

narozniki odbojnikowe

pétki z wyttaczanymi, wyprofilowanymi
rantami zabezpieczajagcymi przed zsuwaniem
sie przewozonych produktéw

cztery skretne kota z 2 hamulcami,
gumowymi wktadkami,

2 potki o wymiarach: 800x500 mm,
max obcigz. pétki: 80 kg.

max. obcigz. wozka: 120 kg,

Maty magiel
elektryczny

mobilny(na kétkach z funkcjg blokowania)
moc max. 3500 W;

mozliwos¢ zmiany temperatury prasowania;
funkcja pary, min pojemnos¢ wytwornicy 0,8
dm3;

mozliwos¢ napetniania wodg z kranu;
szeroko$¢ walca prasujgcego min. 80 cm;
regulowana predko$¢ walca prasujgcego;
luzny koniec walca prasujacego;

blat roboczy do odbioru sztuk po uprasowaniu;
drazek do odktadania tkanin bez zagniecen;

Salamandra
elektryczna

Salamandra elektryczna z ruchoma ptyta gérna:

wykonanie ze stali nierdzewnej;

ruchoma ptyta gtéwna

nienagrzewajacy sie uchwyt gérnej ptyty;
grzatki powlekane 2 x 2 kw;

kontrola temperatury za pomoca regulatora
w dwdch strefach grzewczych;

w komplecie pojemnik na ttuszcz oraz ruszt;
moc (W): 4 kw;

wymiary (mm): 600 - 450 — 500;

zasilanie el. 230/400 V.
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7. Podgrzewacz do 1 Stalowy model:
talerzy - drzwi suwane z lakierowanej na szaro kutej
stali,

- regulacja temperatury do 80°C,

- lampka kontrolna,

- odpowiedni do 36 talerzy x @ 320 mm,
- $rednica 430 mm,

- wysoko$é 585 mm,

- moc / napiecie (W / V) 600 / 230.

8. Szafa chtodnicza 1 - zuzycie energii 4,2 kWh/24 h,
- zasilanie 230 V;

- wym. 60x60x185 cm;

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- pojemnosc¢ 600 |;

- wymuszony obieg powietrza w komorze;

- zakres temperatur od 0 do +8 °C;

- sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP/ (elektroniczny
syst. sterowania);

- samoczynnie zamykajace sie drzwi wyposazone
w zamek;

- automatyczne odszranianie

- 3 potki rusztowe

- regulowane odstepy miedzy pétkami;

- moc: 484 W.

9. Ekspres do kawy 1 - moc: 1350 - 1500 W;
- zasilanie: 230 V;

- wbudowany mtynek

- regulacja stopnia zmielenia kawy
- wbudowany filtr do wody

- funkcja odkamieniania

- funkcja samooczyszczania

- regulacja temperatury parzenia;
- regulacja mocy kawy

- funkcja spieniania mleka

- podswietlenie filizanek

- podgrzewanie filizanek

- wyswietlacz LCD

— programowanie wtgczenia i wytgczenia.

10 Zamraza rka 1 - liczba szuflad/pélek 5-6,

szufladowa - wym. 125x60x62,2 cm

- klasa efektywnosci energetycznej: A+

- zuzycie energii w ciggu 365 dni: 222 kWh-259
kWh,

- pojemnosc catkowita 186 1-198 | (pojemnosc
catkowita brutto: 225 I),

- czas przechowywania w przypadku awarii: 30h

- zdolnos$¢ zamrazania w ciggu 24h: 19 kg-20 kg,

- elektroniczne sterowanie;

— wyswietlacz temperatury w zamrazarce.

e MODUL C KUCHARZ Wyposazenie pracowni warsztaty szkolne — pozostate wyposazenie (P0z.16)

W komplecie wyposazenia koszt jednostkowy zadnego elementu nie przekroczy kwoty 350,00zt netto/sztuke

L.p. | Nazwa Liczba Minimalne parametry/wymagania Model i producent oferowanego
sztuk/ sprzetu umozliwiajacy ocene
zestawow spetnienia wymagan

1. Warnik do wody 2 - pojemnos¢ / wymiary: - 10 litrow

- wykonanie ze stali nierdzewnej;

- wskaznik poziomu napetnienia

- nienagrzewajace sie uchwyty;

- zabezpieczenie przed wiaczeniem na
sucho

- moc: 2 kW

- zasilanie: 230 V.
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2. Sokowiréwka 2 - moc 500 W,

- pojemnos¢ pojemnika na migzsz 1,5 litry,

- regulacja obrotéw mechaniczna -
skokowa,

- liczba pozioméw obrotéw 2,

- pojemnik na sok,

- wyjmowany zbiornik na migzsz,

- mozliwo$¢ mycia elementow

W zmywarce.
3. Owoskop 2 - zasilanie 230 V;
Przeswietlacz do - moc60W;

- wymiary: 82x235 mm (szer., wys.);

sprawdzania
- waga 0,65 kg.

Swiezosci jaj

4. Kosz na zuzyte 2 - wykonany z pretow ze stali nierdzewnej,

reczniki papierowe - wyposazony jest w uchwyty
umozliwiajgce przymocowanie do $ciany

- wymiary (szer.x gt.x wys.):
340x260x540mm

- przystosowany do wykorzystania
jednorazowych workdéw na $mieci.

5. Higrometr 2 - mozliwo$¢ mocowania na $cianie,

- duzy, czytelny wyswietlacz LCD,

- funkcja kalkulacji temperatury punktu
rosy oraz wyswietlanie wartosci
maksymalnych i minimalnych

- praca w zakresie od 2 do 98%
wilgotnosci i od -10 do 70°C z
rozdzielczoscia 0,1

e MODUL D KUCHARZ Wyposazenie pracowni technologii gastronomicznej — srodki trwate (Poz.17)

L.p. | Nazwa Liczba Minimalne parametry/wymagania Model i producent oferowanego
sztuk/ sprzetu umozliwiajacy ocene
zestawow spetnienia wymagan

1. Regat ze stali 2 - wykonany ze stali nierdzewne;j

nierdzewnej chromowo-niklowej,

wyposazony w 5 potek,

- wzmacniane potki umozliwiajace
przechowywanie produktéw do 75 kg na
kazdej potce,

wymiary (dt; szer; wys): 120x60x200 cm,
grubos¢ blachy: 1 mm

2. Szafa magazynowa ze | 2 wykonana ze stali nierdzewnej

stali nierdzewnej chromowo-niklowej,

- jednodzielna z drzwiami otwieranymi
(skrzydtowymi),

grubos¢ blachy: 1 mm

wymiary (dt; szer; wys): 80x60x200 cm,
- wyposazona w 5 pdétek

stopki nézek regulowane w zakresie -
1do +2 cm.

3. Maszynka do miesa 2 - moc maksymalna [W] 1900

- wydajnosé¢ [kg/min] 2.3

— minimalna $rednica otworéw [mm] 2.7

- maksymalna srednica otworéw [mm] 8

— misa zasypowa plastikowa,

— zabezpieczenia przed uszkodzeniem silnika w
razie zablokowania,

- konstrukcja metalowa komora mielenia,
nézki antyposlizgowe, schowek na akcesoria,
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- system mocowania akcesoridw: click-ready,
nozyk dwustronny,

— wyposazenie - sitko o $rednicy otworéw 2.7
mm, sitko o Srednicy otworéw 4 mm, sitko
o $rednicy otworéw 8 mm (szarpak),
popychacz, nasadka masarska do kietbas
i krokietow.

4, Sous vide-urzadzenie | 1 - wymiary: 33X6(:X30 cm;
. - pojemnos¢: 20 I;
do g_Ot,Owama - regulacja temperatury do 45+95°C (co 0,5°C);
w niskich temp. - elektroniczne sterowanie;
- cyfrowy timer;
- ostona panelu sterowania;
- pokrywa nierdzewna z uszczelka silikonowg;
- wentyl odpowietrzajacy w pokrywie;
- 6 przektadek wewnatrz pojemnika;
- wysSwietlacz temperatury;
- kran spustowy;
- moc: 600 W;
- zasilanie: 230 V.

5. Pakowarka prézniowa | 1 - konstrukcja i komora wykonana ze stali
nierdzewnej,

- wyswietlacz cyfrowy,

- automatyczna praca,

- mozliwo$¢ regulowania prdzni do 99 %,
- regulowany czas zgrzewania,

- listwa zgrzewajaca 300 mm,

- wydajnosé¢ pompy 6 m3/h,

- komora o wymiarach (mm): 310x350x120 (h),
- waga 35 kg,

- wymiary (mm): 370x575x295 (h),

- moc: 350 W

- zasilanie: 230 V.

6_ Kuchenka indukcyjna 3 — Zasilanie: AC 230V ~ 50Hz

- 2 pola grzejne

- powierzchnia gotujaca szkto Schott Ceran

- Moc 3,5kW

- 10 stopni mocy ustawianych niezaleznie dla
kazdego pola (od 60 ° do 240 ° C),

- cyfrowy wyswietlacz,

- dotykowy panel sterowania,

- 180 minutowy timer,

605x360x60

7. Naswietlacz do jaj 1 - zasilanie 40 W/230 V;
szufladowy na 30 jaj;

wym. 46x38x18,4 cm;

wykonany ze stali nierdzewnej;

liczba lamp UV- 4 sztuki;

- trwatos$¢ promiennikéw: ok. 7500 godz.;
- czas trwania naswietlania: 90 sekund;

- licznik czasu pracy;

- automatyczne wytaczenie lampy przy
otwartej szufladzie

8. Wychtadzarka 1 Schtadzarko - zamrazarka szokowa z sonda
temperatury:

- pojemnosci 5XGN1/1;

- wykonana ze stali nierdzewnej;

- mozliwo$¢ schtadzania produktéw z temp.
+70°C do +3°C (do 15 kg) oraz zamrazania z
temp. +70°C do -18°C (do 10 kg);
wykonanie ze stali nierdzewnej;
pojemnosé: 5xGN1/1 - gt. 65 mm;

sonda temperatury;

- zakres pracy urzadzenia;

schtadzanie: -8°Ci-20°C;

- zamrazanie: - 40°C;

- czynnik chtodniczy: R134a;

- moc: 1,05 kW;/ zasilanie: 230 V.

szokowa/schtadzarko-
zamrazarka
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e MODUL E KUCHARZ Wyposazenie pracowni technologii gastronomicznej — pozostate wyposazenie P0z.18)

W komplecie wyposazenia koszt jednostkowy zadnego elementu nie przekroczy kwoty 350,00zt netto/sztuke

L.p. | Nazwa Liczba Minimalne parametry/wymagania Model i producent
sztuk/ oferowanego sprzetu
zestawow umozliwiajacy ocene

spetnienia wymagan

1. Frytownica 2 - moc: 1200 W,

- napiecie: 230V, 50 Hz,

- pojemnos¢: 1,5 | ttuszczu,

- pojemnos$¢ pojemnika na produkty: ok. 500
g

- kompaktowa obudowa ze stali
nierdzewnej,

- pojemnik i kosz sg przystosowane do mycia
w zmywarce,

- sktadany uchwyt, wyjmowany,

- zdejmowana pokrywa z okienkiem,

- antyzapachowy aktywny filtr weglowy
w pokrywie,

- lampka kontrolna funkgji,

2. Robot kuch. 4 - robot z przystawkami umozliwiajgcymi
wieloczynnos'ciowy ucu-?rar.ne, m|e‘szan|.e, .5|ekan|<.a, u.bua?me,
krojenie, zagniatanie i wyrabianie ciasta,
miksowanie;
- moc 1000 W

i - termometr z ruchoma gtowicg
3. Term. do mierz. 2
temp. produktu z obracang sondg wykonang ze stali

h nierdzewnej;
w obrdbce - wyséwietlanie temperatury
termicznej w stopniach Celsjusza
- zakres temperatury od -50 do +300°C

- zasilanie

4. Waga pomiarowa 2 - waga elektroniczna do 2 kg,

- pojedynczy wyswietlacz ciektokrystaliczny,

- szalka ze stali nierdzewnej,

- wielokrotne tarowanie,

- zasilanie bateryjne lub z zasilacza
sieciowego,

- doktadnosé: 0,005 kg,

- wymiary szalki WxD - 230x190 mm,

- duzy wyswietlacz,

- wymiary: 260x287x137 mm,

- waga: 1.5 kg,

- zasilanie: 230 V.

5. Garnki 5 - zestaw 3 sztuk garnkéw z pokrywkami,

- pojemnos¢ ok.2l, ok.3l.ok. 4l.

- satynowane ze stali nierdzewnej,

- nienagrzewajace sie wielopunktowo
zgrzewane uchwyty,

- technologia wielowarstwowego dna,

- mozliwos$¢ mycia w zmywarce,

— przystosowane do kuchni gazowych,
elektrycznych, ceramicznych,
indukcyjnych.

6. Naczynia 5 - zestaw 4 patelni z powtoka

kuchenne(patelnie nanoceramiczng
(p ) - $rednice: 20cm, 24 cm, 28cm, patelnia do

nalesnikéw o Srednicy 24cm,

- raczka nienagrzewajaca sie,

- mozliwo$¢ mycia w zmywarce,

- przystosowane do kuchni gazowych,
elektrycznych, ceramicznych,
indukcyjnych.
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7. Naczynia kuchenne 5 - zestaw 3 misek do miksowania
(miski do z zaokraglonym dnem
. . - wykonane ze stali nierdzewnej
miksowania) satynowane),
- pojemnos¢ ok.1,4l, ok.2,3l.0k. 3,3I.
8. Naczynia kuchenne 5 - wykonane ze stali nierdzewnej,

- wymiary (d; szer; wys): 16.2x53x10 cm,

- mozliwo$é stosowania w temperaturach od
-20 do 300°C.

9. Noze kuchenne 5 - 3 noze: ndéz kuchenny wielofunkcyjny
dtugosé ostrza: 10,5 cm, uniwersalny
nozyk do obierania warzyw i owocow
z zakrzywionym ostrzem dtugosci 6 cm,
néz do stekow z profilowang raczka
ostrzem dtugosci 12 cm

- wykonanie: stal nierdzewna (ostrze),
polipropylen(rekojes¢ antyposlizgowa)

10. | Sztuéce 5 Komplet 4 elementowy:

- tyzka stotowa (187mm),

widelec (190 mm),

- ndz (205 mm),

tyzeczka (135 mm)

materiat wykonania: stal nierdzewna 18/0

11. | Sprzet do pod. 5 Komplet 3 elementowy:

potraw (zastawa - talerz ghgbo.kl ,(sredrnca 215 mm),

- talerz ptytki (Srednica 270 mm),

stotowa) - talerzyk deserowy ($rednica 195 mm),

Materiat wykonania — biate, gtadkie

hartowane szkto

UWAGA: w cenie sprzetu Dostawca zapewni:
e  transport
e  montaz wg projektu posiadanego przez Zamawiajgcego
e uruchomienie
e  Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny.
e instrukcje obstugi w jez. polskim, Deklaracja Zgodnosci WE (CE), karta gwarancyjna

(pojemniki GN)

Sprzet musi by¢ fabrycznie nowy, wyprodukowany nie wczesniej niz w 2015 r., oraz nieeksponowany na konferencjach lub
imprezach targowych

Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert rownowaznych

e MODUL F: Szkolenie w ZS-CEZiU dla nauczycieli z zakresu zakupionego sprzetu (Poz.19)

L.p. Nazwa taczna liczba | Opis Minimalne wymagania
godzin
Szkolenie obejmie prowadzenie zaje¢, Szkolenie zostanie zorganizowane w
A A - zapewnienie surowcéw, dojazd trenera, terminie ustalonym z Zamawiajacym
Szkolenie w siedzibie szkolenie rozpocznie sie po zainstalowaniu Szkolenie zostanie przeprowadzone
ZS-CEZiU dla 6 sprzetu w roku szk. 2016/2017 i bedzie zgodnie z programem ustalonym z
nauczycieli kontynuowane w kolejnym roku szkolnym Zamawiajgcym
1. w zakresie obstugi i 50 (razem: 2x 25godz) aby zapewnic¢ state Wykonawca zapewni trenera o wysokich
wykorzystania wsparcie dla nauczycieli umozliwiajace petne | kwalifikacjach doswiadczonego w zakresie
sprzetu do realizacji wykorzystanie sprzetu do prowadzenia zajec obstugi sprzetu gastronomicznego w tym
zawodowych w zakresie przygotowania potraw z

zaje¢ zawodowych . A ) .
wykorzystaniem wdzka do flambirowania

oraz urz. Sous vide.

Projekt ,Poznaj zawdd podczas stazu lub praktyk” o numerze RPLD.11.03.01-10-0033/16
realizowany przez Zespo6t Szkét - Centrum Edukacji Zawodowej i Ustawicznej im. M. Kopernika w Rawie Mazowieckiej
wspotfinansowany ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewédztwa Lodzkiego na lata 2014-2020
Dziatanie XI.3. Ksztatcenie zawodowe




