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Rawa Mazowiecka, dnia 09.12.2016 .

Zespot Szkét — Centrum Edukacji Zawodowej
i Ustawicznej im. Mikotaja Kopernika

w Rawie Mazowieckiej

96-200 Rawa Mazowiecka,

ul. Zwolinskiego 46

Informacja dla Wykonawcéw

W odpowiedzi na pismo Wykonawcy dotyczgce postepowania o zamdwienie publiczne prowadzone w trybie
przetargu nieograniczonego na: dostawe i montaz nowego specjalistycznego wyposazenia, komputerow
i sprzetu multimedialnego do pracowni ksztatcenia zawodowego oraz przeprowadzenie szkolen z zakresu jego
obstugi i wykorzystania do zaje¢ zawodowych w ramach 4 projektow realizowanych przez Zespét Szkot —
Centrum Edukacji Zawodowej i Ustawicznej im. Mikotaja Kopernika w Rawie Mazowieckiej,
wspotfinansowanych przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa todzkiego na lata 2014 — 2020 Dziatanie XI.3.
Ksztatcenie zawodowe

W dniu 8 grudnia 2016 r. wplyneto do Zamawiajgcego: Zespdt Szkot — Centrum Edukacji Zawodowej
i Ustawicznej im. Mikotaja Kopernika w Rawie Mazowieckiej pytanie dotyczgce w/w zamédwienia publicznego

Na podstawie art. 38 ust. 2 ustawy Prawo zamdwien publicznych (tekst jednolity Dz.U. z 2015 r. poz. 2164 z
pdzniejszymi zmianami) Zamawiajgcy przekazuje Wykonawcy oraz udostepnia tre$¢ zapytan jakie wptynety do
Zamawiajgcego w postepowaniu wraz z wyjasnieniami Zamawiajgcego na stronie internetowej www.rawa-
kopernik.pl

I. Tres¢ zapytan oraz odpowiedz Zamawiajgcego na zapytanie Wykonawcy do SIWZ

Pytanie:
Dotyczy czesci 3: Dostawa i montaz nowego specjalistycznego wyposazenia pracowni zawodowych
w ramach projektu Poznaj zawéd podczas stazu lub praktyk nr RPLD.11.03.01-10-0033/16

Czy Zamawiajgcy wymaga by osoba przeprowadzajaca szkolenie przeszkolita zatoge z zakupionego sprzetu,
jego obstugi czy tez wynajeta kucharza trenera, ktéry przeprowadzi szkolenie z przygotowania potraw?

Odpowiedz:

Zamawiajacy wymaga szkolenia zapewniajgcego wsparcie dla nauczycieli umozliwiajgce petne wykorzystanie
sprzetu do prowadzenia zaje¢ zawodowych. Szkolenie zostanie przeprowadzone zgodnie z programem
ustalonym z Zamawiajgcym. Wykonawca zapewni trenera o wysokich kwalifikacjach doswiadczonego w
zakresie obstugi sprzetu gastronomicznego, w tym w zakresie przygotowania potraw z wykorzystaniem wézka
do flambirowania oraz urzadzenia do Sous Vide. Zamawiajgcy oczekuje szkolenia z wykorzystaniem surowcéw
spozywczych.

Zamawiajacy informuje ze powyzsze odpowiedzi na pytania stanowig integralng czes¢ SIWZ.
Opracowata:
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